BELLO’ CAKES
Cardapio

Sobremesas

Bolo em Fatia — R$ 20,00
Sabores: Chocolate, Limdo com Morango, Red Velvet e Ninho com Nutella.

Mil Folhas — R$ 20,00
Massa folhada e creme péatissier.

Mousse 3 Chocolates — R$ 18,00
Genoise de chocolate, mousse de chocolate amargo, mousse de chocolate ao leite,
mousse de chocolate branco e cobertura crocante.

Mousse Cheesecake — R$ 18,00
Mousse de cream cheese e geleia de frutas vermelhas.

Mousse de Chocolate — R$ 18,00
Genoise de chocolate, mousse de chocolate meio amargo e ganache de chocolate
amargo.

Mousse de Maracuja — R$ 18,00
Pao de 16, mousse de maracuja, geleia de morango e cobertura de chocolate branco
com castanhas.

Tartelette de Chocolate com Caramelo Salgado — R$ 18,00
Massa sablé, caramelo salgado e ganache de chocolate.

Tartelette de Limao — R$ 14,00
Massa sablé, creme de limdo e merengue sui¢o magaricado.

Tartelette de Maracuja — R$ 16,00
Massa sablé, ganache de maracuja e trufa de chocolate.

Tartelette de Morango — R$ 16,00
Massa sablé, creme patissier e morangos frescos.

Tartelette Tiramisu — R$ 16,00
Sablé de cacau, ganache de café e creme de queijo cremoso.

Paviova — R$ 20,00
Merengue assado, creme de baunilha, geleia e frutas vermelhas frescas.

Pudim Mini — R$ 8,00
Pudim Grande — R$ 46,00



Bolos caseiros

Cenoura — R$ 39,90
Com cobertura de chocolate.

Churros — R$ 39,90
Com doce de leite.

Chocolate Intenso — R$ 39,90
Com cobertura.

Banana — R$ 20,00
Broa Cremosa de Fuba — R$ 20,00
Fuba — R$ 25,00

logurte — R$ 25,00
Com acucar e canela.

Laranja — R$ 36,00
Com calda.

Limdo — R$ 36,00
Com cobertura.

Milho — R$ 42,00
Com brigadeiro de milho verde.

Ninho — R$ 39,90
Com ganache de Nutella.

Salgados
Croissant Tradicional — R$ 12,00

Empanada Argentina — R$ 12,00
Recheio tradicional de carne bovina, ovos, cebola e azeitona.

Quiche de Alho-poré — R$ 16,00

Quiche Lorraine — R$ 16,00
Bacon e queijo parmesao.

Torta de Frango — R$ 10,00
Com requeijao.

Torta de Palmito — R$ 10,00



